Vorspeisen

Geraucherte Entenbrust

mit Feldsalat, Orangenfilets, Walniuissen
und Granatapfel- Dressing

12,80

*%k%

Vorspeisen Variation

Krabben Cocktail, Rindertatar,
geraucherte Entenbrust

16,20

*k*k

Blattsalat

Gurke, Tomate, Paprika, Crolitons und Parmesankase
als Vorspeise 6,60

als Hauptgericht 13,20

Wahlweise mit
Balsamico-Dressing oder Tagesdressing
k%%

Feta-Kase

3,80

k%%

Brotkorb mit Dip

5,10

*%k%k

Gebratene Riesen Garnele

pro Stick 5,10

*%k%

Gebratene Huhnerbruststreifen
7,70

*kk

Alle Preise sind in Euro inkl. MwSt.

Suppen

Kartoffel- Griinkohlsuppe
Vegetarisch 6,50
mit hausgemachter Mettwurst 7,70

Hiuhnersuppe
mit Maultaschen, Huhn und Gemiisestreifen
7,70




Mehr als ein Snack

Cheese Burger Matze Reloaded

Rustikal Burger Bun,

Rinder Patty, Burger SoRe, Rostzwiebeln,
Bacon, Chesterkase, Gurke, Tomate

mit Wedges

14,60

*k*k

Sunny’s Currywurst

mit hausgemachter CurrysoRe,
French Fries und Salat

11,60

*k*k

Vegan Burger

Rustikal Burger Bun,

Kichererbsen- Rote Bete Patty

Guacamole, Tomaten, Gurken und Rote Zwiebeln
Salat und SuRkartoffelfritten

16,60

*kk

Majo 1,00
Ketchup 1,00
Aioli 1,00

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.

Dirty Fries

Spanien trifft Mexico
French Fries mit Guacamole, Chorizo und Tomatensalsa
7,70

*%%

Chili Cheese

French Fries mit Chesterkase, Tomate, Knoblauch, Zwiebeln
und Jalapenos

7,70

*kk

Greek style

French Fries mit Schafskase, eingelegte Rote Zwiebeln, Tomaten
Oliven und Joghurt- KnoblauchsoRe

8,80

*xk



Wild

Wildragout

mit Preiselbeerbirne, gebratenen Waldpilzen,
Rotkohl und Kartoffelknodel

27,70

*k*k

Rosa gebratener Hirschriicken unter der Krauter-Senfkruste
mit Wacholdersofe,

gebratenem Rosenkohl und Schupfnudeln

37,70

*%k%k

Geschmorte Wildkeule

Mit getrockneten Frichten,
Rahmwirsing und Serviettenknodel
31,70

*k*k



Hauptgange

Schnitzel Wiener Art
Schweineschnitzel
Bratkartoffeln und Salat

Probier Portion 14,10
Normale Portion 18,80

als Jagerschnitzel +2,50
als Paprikaschnitzel +2,50
als Zwiebelschnitzel +2,50

*k*k

Gebratene Kalbsleber Berliner Art
mit Schmorzwiebeln, gebratene Apfelscheiben,
Kartoffelpiiree und Salat

Probier Portion 18,30
Normale Portion 24,40

*k*k

Coq au vin vom Hihnchen
Huhn in Rotwein geschmort
Mit Sauce Bordelaise
Rosmarin- Parmesan Polenta
24,80

SuBkartoffel- Kichererbsen- Curry (Vegan)
mit Kokosmilch und Jasmin-Reis
16,20

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt

Gebratenes Schollenfilet
auf Birne- Bohne- Speck mit Herzoginkartoffeln
32,10

*%%

250g Black Angus Rumpsteak
Wirsingkopfchen, Fingermohren, Pastinaken
und Macaire Kartoffeln

34,60

*kk

200g Black Angus Rinderfilet
Bohnen im Speckmantel und Kartoffelgratin
42,20

*kk

Griinkohl

mit Pinkel, Kassler und hausgemachter Mettwurst

Bratkartoffeln und Senf
Normale Portion 22,20

Kleine Portion mit Mettwurst und Kassler oder Pinkel 16,60

*xk

Krauterbutter 2,00
Pfeffersole 3,50
Aioli 1,00



Dessert

Kleine Dessertvariation
Lassen Sie sich Uberraschen
7,30

*k*k

Bratapfel
mit Marzipan, Rosinen, Zimt Crumble, Vanilleeis und KaramelisoRRe
7,30

Oder wie ware es mit einem Eisbecher?

Hausgemachtes Eis pro Kugel 1,40

Vanille
Schokolade
Haselnuss
Kaffeeeis

Sorbet der Saison

HeiRe Zwetschen 3,80
HeiRe Kirschen 3,80
Portion Sahne 0,70
Eierlikor 2cl 2,20
Bailey 2cl 2,00

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.
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