Vorspeisen

Carpaccio vom Hokkaido Kiirbis

mit Ziegenkase, Niissen, Rucola und Kiirbiskernol

14,50

*kk

Feldsalat

mit Kartoffel-Speck Dressing, geraucherte Entenbrust und
Granatapfel Kerne

12,50

*kk

Blattsalat

Gurke, Tomate, Paprika, Crolitons und Parmesankase
als Vorspeise 8,90

als Hauptgericht 13,20

Wahlweise mit
Balsamico-Dressing oder Tagesdressing
*%x%

Feta-Kase

3,80

k%%

Brotkorb mit Dip

4,50

**k%

Gebratene Riesen Garnele

pro Stiick 5,10

*%x%

Gebratene Huhnerbruststreifen
7,70

*kk

Alle Preise sind in Euro inkl. MwSt.

Suppen

Karotten-Orangen-Ingwersuppe
mit Creme Fraiche und Krautern
6,90

Huhnersuppe
mit Pfannkuchen streifen, Hihnerfleisch und Gemiisestreifen
6,90




Muscheln

Miesmuscheln Rheinische Art
mit Gemusestreifen, Knoblauch, Lorbeer, Pfeffer, WeiBwein, Butter und Petersilie
18,90

*kk

Miesmuscheln a la Puttanesca
mit Kapern, Oliven, Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten, Sardellen,
19,90

*kk

Miesmuscheln in Krustentier- Cognac- Bisque
KrustentierrahmsoBe, Zwiebeln, Gemusestreifen, Tomaten und Frihlingslauch
20,90

*kk

Miesmuscheln in Safransahne
mit Gemusestreifen, Zwiebeln, Knoblauch und Petersilie
20,90

Zu allen Miesmuscheln servieren wir
French Fries oder Brot mit Aioli



Classics

Zur Wahl:
Brioche Burger Bun, Rustikal Burger Bun,

Cheese Burger Matze

Rinder Patty, Burger SoRe,

Bacon, Chesterkase, Gurke, Tomate

French Fries

16,10

kK 3k

Pulled Pork Burger

Pulled Pork, BBQ Dip, Cole slaw

Curley Fries

17,70

%k Kk

Pastrami Burger

Pastrami, Rotweinzwiebeln, Gewlirzgurke, Rucola, Senfsole
StRkartoffelfritten

18,10

%k k

Sunny’s Currywurst

mit hausgemachter CurrysoRe,

French Fries und Salat

11,60

*%k%

Rote Beete- Karotten Burger (Vegan oder Vegi)
TahinisoRe, Avocado, Rotkohlsalat und Rucola
SuRkartoffelfritten

17,80

Dirty Fries

Oriental style
French Fries, Schafskase, Datteln, Knoblauch und Ras el Hanout
8,80

*kk

Chili Cheese

French Fries mit Chesterkase, Tomate, Knoblauch, Zwiebeln
und Jalapenos

7,70

*kk

Koreanisch

SuBkartoffelfritten, Kimchi, Fruhlingslauch, SojasofRe, Honig,
Knoblauch, Gochujang Paste, Sesam und Majo

12,40

*kk



Hauptgange

Schnitzel Wiener Art
Schweineschnitzel
Bratkartoffeln und Salat

Probier Portion 14,10
Normale Portion 18,80

als Kalbsschnitzel 23,50

als Jagerschnitzel +2,50
als Paprikaschnitzel +2,50
als Zwiebelschnitzel +2,50

*k*k

Gebratene Kalbsleber Berliner Art

mit Schmorzwiebeln, gebratenen Apfelscheiben,
Kartoffelpiiree und Salat

Probier Portion 18,30

Normale Portion 24,40

*kk

Gefullte Hahnchenbrust mit Maronen
Speck-Rosenkohl und Schupfnudeln
26,80

*k*k

Pierogi (Vegetarisch)

Gefillt mit Sauerkraut und Pilzen
dazu Schmand und Schmelzzwiebeln
18,50

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt

Gebratener Lachs
SafransoBe, Kartoffel- Gnocchi und Spinat
28,50

*kk

300g Black Angus Ribeye
mit gestovten Dicken Bohnen und Bratkartoffeln
38,50

*kk

Rinderfilet
Mediterranes Grillgemuse und Parmesan- Truffel- Fries
42,20

*kk

Himmel und Erd

Kartoffel-Apfelpuree paniertes Schweinefilet, Wurstebrot
und Schmorzwiebeln

26,80

*kk

Orientalisch Gefillte Paprika (Vegan)

mit Couscous, Rosinen, Aprikosen, Niissen und Krautern
TomatensoRe

18,50

*kk

Krauterbutter 2,00
PfeffersoBe 3,50
Aioli 1,00



Dessert

Kleine Dessertvq_riation
Lassen Sie sich Uberraschen
7,30

*kk

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Haselniissen und Rosinen mit VanillesofRe und Schokoladeneis
6,90

Oder wie ware es mit einem Eisbecher?

Hausgemachtes Eis pro Kugel 1,40

Vanille
Schokolade
Haselnuss
Kaffeeeis

Sorbet der Saison

HeiRe Zwetschen 3,80
HeiRe Kirschen 3,80
Portion Sahne 0,90
Eierlikor 2cl 2,20
Bailey 2cl 2,00

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.
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